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THAILÄNDISCHE KOKOSSUPPE «TOM KHA GAI»   
Pouletfleisch, Galanga-Ingwer, Koriander, 

Kaffirlimettenblätter, Chili | 14.50

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN  
Wasabi, Gurken, Sesam, Tamarillo, Reiskugel | 24.50

ORIENTALISCHE AUBERGINE  
geschmorte Aubergine, Ras el Hanout, Hummus «Za’atar»,

veganer Minzjogurt, Pitabrot | 28.50

CHICKEN TIKKA MASALA  
saftiges Pouletschenkelfleisch, 

indische Curry-Masala-Marinade, Tomaten, 
Jogurt, Jasminreis | 35.50

LAMM-PAELLA   
Fenchel, Peperoni, Lauch, Artischocken, Safran, 

geräucherte Paprika, Kurkuma, Reis | 42.50

ASIATISCHER SCHWEINEBAUCH  
niedergegart, asiatische Gewürz-Marinade, 

Soja-Sweet-Chili-Sesam-Sauce, 
Eier-Gemüse-Rollen, gebratener Pak Choi | 38.50

SEETEUFEL-TANDOORI 
marinierter Seeteufel, karamellisierter Spitzkohl,

Kurkuma-Linsenpürree, Granatapfel | 45.50


