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Silvestermenu
Amuse-bouche 

• • •

Entenleber-Trifle
Rosinenbrot, Entenconfit,  

Entenleber-Crémeux 

• • •

«Erdbirne»
Topinambur-Velouté, Oliven, Anchovis,  

Knusperstange

• • •

Hummermousse 
Pfeffer-Sereh-Jus, Karamell-Blättchen

• • •

Zweierlei Kalb
Senfjus, Spinat, Karotten,  

gebratene Polenta

• • •

«Kaffee & Schokolade»
Makrone, Schokoladen-Ganache,  

Kaffee-Fudge, Kaffeeglace,  
Schokoladenlocken, Kahlúa-Sirup 

Menu komplett | CHF 142.–



Amuse-bouche 

• • •

Gemüseterrine
buntes Gemüse, klares Gelee,  

Safranschaum

• • •

«Erdbirne»
Topinambur-Velouté, Oliven,  

Knusperstange 

• • •

Randen & Ziege
Randen-Ziegenkäsemousse, 

Pfeffer-Sereh-Jus, Karamell-Blättchen

• • •

Camembert
in der Knusperpanade gebacken,  

Preiselbeere, Spinat, Karotten,  
gebraten Polenta

• • •

«Kaffee & Schokolade»
Makrone, Schokoladen-Ganache,  

Kaffee-Fudge, Kaffeeglace,  
Schokoladenlocken, Kahlúa-Sirup 

Menu komplett | CHF 118.–

Silvestermenu
vegetarisch


